Blrgermeisterstiick im Backofen geschmort

Schwierigkeit: Leicht
Aufwand: Gering
Fur: 4 Portion(en)

Zutat

Menge Name
1 Stick Zutaten siehe rechts

Zubereitung

Fur die Zubereitung von diesem Rezept Biirgermeisterstiick im Backofen geschmort das Fleischstlick gut
20 Minuten vor dem Zubereiten aus dem Kuhlschrank nehmen und bis zum Anbraten ohne Abdeckung in der
Kiche lagern.

Wahrend dieser Zeit geschélte Zwiebeln, Mohren, Sellerieknolle in grobe Wiirfel schneiden.
2 mit dem Messer zerdriickte Wacholderbeeren, 1 Lorbeerblatt und Thymian danebenlegen.

Rotwein und Cassis abmessen neben den Herd stellen.
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